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Betriebsschulung - was ist
das?

Betriebsschulungen sind ein zielgerichtetes
Angebot fiir den eigenen Betrieb.

Wir sind stehts bemuht unseren
Lebensmittelhandwerker*lnnen ein vielfaltiges
Spektrum an Ausbildungen, Kursen und
Coachings anzubieten.

In Form von Betriebsschulungen kann ein Kurs
malgeschneidert an jeden Betrieb angepasst
werden.  Zusatzlich  wird  gezielt auf
individuelle Bediirfnisse eingegangen, da
jeder Betrieb anders & einzigartig ist.

Jeder Kurs von uns ist als
Betriebsschulung ~ VOR-ORT oder auch
gerne ONLINE ganz individuell angepasst
buchbar!

Uber verschiedene Themenwiinsche zu Kursen
fur Euren Betrieb freuen wir uns.

Ihr habt noch nicht davon gehort? Dann wird es
Zeit, dass lhr auf unserer Homepage stobert
und ein maBgeschneidertes Angebot fiir euren
Betrieb in Anspruch nehmt.

Am besten gleich anfragen unter LM-
Akademie@wko.at oder 0590900/3634 und
das ausgefiillte Anmeldeformular mitschicken
und wir geben unser Bestes, um Eure speziellen
Wiinsche zu erfiillen.

SPEZIELLE AUSBILDUNGEN in der LMAk
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Die Brotsommelierausbildung der
Lebensmittelakademie des 0Osterreichischen
Gewerbes und der WKO in Kooperation mit der
Bundesakademie = Weinheim ist  weltweit
einzigartig.

Wir bieten Euch eine einmalige Chance dieses
spezielle Angebot zu nutzen und ab Herbst
2023 Schritt fur Schritt ein gepriiften
Brotsommelier zu werden.

In unserem professionellen Video berichten
unsere frisch gebackenen Brotsommeliers uber
unsere tolle Ausbildung:

Klickt diesen und lasst Euch motivieren!

Nahere Informationen pall
den Teilnahmebedingungen & alles wichtige

zur Anmeldung direkt !

EINZIGARTIGE WETTBEWERBE

24. Internationaler Fachwettbewerb fiir

Fleisch- und Wurstwaren

Bald ist es soweit, der diesjahrige IFFW findet
von 19. - 21. September 2023 in Klagenfurt
im Fleischkompetenzzentrum statt!

Heuer gibt es erstmalig zwei neue Kategorien
in “Bio” und “Regional”, unter denen Eure
Produkte eingereicht und pramiert werden
konnen.

Naheres zu den Teilnahmebedingungen findet

Ihr in unseren !
Anmeldung fur den IFFW ist ab dem 15.

Mai 2023 fur Euch offen - unter diesem
sofort anmelden!

Liebe Grife,

Eure Lebensmittelakademie
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Jeder Lebensmittelverarbeitende Betrieb ist
verantwortlich dafir, dass alle
Mitarbeiter*Innen nachweislich mindestens
eine jahrliche HYGIENESCHULUNG
absolvieren.

Der folgende Kurs dazu findet am
01.06.2023 statt:
Gute Hygienepraxis & HACCP fiir den
Lebensmittelbereich

ES BESTEHT JEDERZEIT DIE MOGLICHKEIT
INDIVIDUELLE BETRIEBSSCHULGEN ZUM
THEMA HYGIENE ZU VEREINBAREN.

Bucht eine individuelle Betriebsschulung
speziell mit Euren Hygienethemen. Unser
Coach erstellt daflir gerne schriftliche
Unterlagen zusammen, die folgend auch
beim Eintritt von neuen Mitarbeiter*innen
verwenden konnen.

Das wollen Sie auch?

Sofort eine gewinschte Betriebsschulung
mit spezifischen Themenwiinschen unter
folgender Nummer 0590900/3634
vereinbaren.

Die nachsten Kurse der Lebensmittelakademie
findet lhr online unter:

https://Imakademie.at/kursangebot/.

Hier sind die Kurse auch nach Datum, Branche
oder Bundesland filterbar.
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So konnt Ihr Eure gewiinschten Kurse ganz einfach
suchen und auch direkt online buchen.

Unsere nachsten Online-Kurse:
vor der Sommerpause

Online-Kurs: Gute Hygienepraxis & HACCP
fiir den Lebensmittelbereich
01. Juni 2023 | 14:00-17:30
»Rechtlich verpflichtende Hygieneschulung gem.
EU-VO Nr. 852/2004 Uiber Lebensmittelhygiene!“
> > > Infos & Anmeldung

> > ZU DEN KURSEN < <

Hingabe - Herzblut - Leidenschaft
fur traditionelles Handwerk
verbindet uns!
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